
Brunch 

Är du allergisk och har funderingar om ingredienser, fråga din servitör. 



Mousserande brunch-klassiker 

Mimosa 
Mousserande vin och Rscued apelsin. 

145 kr 

Soleil 
Mousserande vin och premium ananasjuice. 

145 kr 

Bellini 
Mousserane vin och puré av persika. 

145 kr 

Mocktail på Björksav 
Våra elegant alkoholfria varianter av diverse mousserande 
brunch-klassiker görs på Björksoda från Ängabacken. 

135 kr 



Mindre rätter 

Œuf Benedicte 
Smörstekt brioche, sauterad spenat, bayonneskinka, 
pocherat ägg, sauce hollandaise, espelettepeppar och 
örtsallad. 

175 kr 

Œuf Avocat 
Smörstekt brioche, sauterad spenat, pocherat ägg, 
semitorkad tomat, avokado, sauce hollandaise, 
espelettepeppar och örtsallad. 

175 kr 

Œuf Royale 
Smörstekt brioche, sauterad spenat, kallrökt lax, pocherat 
ägg, sauce hollandaise, espelettepeppar och örtsallad. 

175 kr 



Mellanstora rätter 

Moules Frites 
Blåmusslor kokta i vitt vin, grädde, vitlök och persilja. 
Serveras med pommes frites och aioli. 

225 kr 

Omelette Florentine 
Komponeras med kallrökt lax, vispad färskost smaksatt med 
pepparrot, babyspenat och lök. 

185 kr 

Omelette Pommes de Terre 
Med babyspenat, potatis och kaprisbär. Serveras med en 
vinägrett på olivolja, dijon och champagnevinäger. 

185 kr 



Större rätter 

Steak Sandwich 
På rustikt surdegsbröd. Monteras med ryggbiff, 
tomatchutney, lagrad cheddarost, karamelliserad lök, 
pommes frites och aioli. 

235 kr 

Salade Niçoise 
På halstrad tonfisk, mixsallad, sardell, pocherat ägg, oliver, 
haricots verts, potatis och kaprisbär. Tillspetsad av en 
vinägrett på olivolja, dijon och champagnevinäger. 

215 kr 

Salade Avocat 
Bas av mixsallad, quinoa, picklad rödkål, semitorkad tomat 
och vegetabilisk harrissamayo. Toppas med sotad avokado, 
rostat hasselnötskross och granatäppelkärnor. 

195 kr 



Dessert 

Key Lime Pie 
Uppsmakad med fläder. Toppad med italiensk maräng och 
syltad lime. 

135 kr 

Pain Perdu 
Karamelliserad brioche serveras med calvadosflamberade 
äpplen, rostad vit choklad, vaniljglass och vispad grädde. 

175 kr 

Affogato 
Nyspunnen vaniljglass dränkt i espresso. 

95 kr 

Kaffegodis 
Kökets egentillverkade och delikat mumsiga små tryfflar. 

45 kr / st


