Brunch

Ar du allergisk och har funderingar om ingredienser, fréga din servitor.



Mousserande brunch-klassiker

Mimosa
Mousserande vin och Rscued apelsin.

145 kr

Soleil
Mousserande vin och premium ananasjuice.

145 kr

Bellini
Mousserane vin och pure av persika.

145 kr

Mocktail pd Bjorksav
Véra elegant alkoholfria varianter av diverse mousserande
brunch-klassiker gors pé Bjorksoda frén Angabacken.

135 kr
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Mindre ratter

(Euf Benedicte

Smorstekt brioche, sauterad spenat, bayonneskinka,
pocherat agg, sauce hollandaise, espelettepeppar och
Ortsallad.

175 kr

Euf Avocat

Smorstekt brioche, sauterad spenat, pocherat agg,
semitorkad tomat, avokado, sauce hollandaise,
espelettepeppar och ortsallad.

175 kr

(Euf Royale

Smorstekt brioche, sauterad spenat, kallrokt lax, pocherat
agg, sauce hollandaise, espelettepeppar och ortsallad.

175 kr
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Mellanstora ratter

Moules Frites

Bldmusslor kokta i vitt vin, gradde, vitlok och persilja.
Serveras med pommes frites och aioli.

225 kr

Omelette Florentine

Komponeras med kallrokt lax, vispad farskost smaksatt med
pepparrot, babyspenat och 10k,

185 kr

Omelette Pommes de Terre

Med babyspenat, potatis och kaprisbar. Serveras med en
vinagrett pa olivolja, dijon och champagnevinager.

185 kr
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Storre ratter

Steak Sandwich

Pa rustikt surdegsbrod. Monteras med ryggbiff,
tomatchutney, lagrad cheddarost, karamelliserad 10k,
pommes frites och aioli.

235 kr

Salade Nicoise

Pa halstrad tonfisk, mixsallad, sardell, pocherat agg, oliver,
haricots verts, potatis och kaprisbar. Tillspetsad av en
vinagrett pa olivolja, dijon och champagnevinager.

215 kr

Salade Avocat

Bas av mixsallad, quinoa, picklad rodkal, semitorkad tomat
och vegetabilisk harrissamayo. Toppas med sotad avokado,
rostat hasselnotskross och granatappelkarnor.

195 kr
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Dessert

Key Lime Pie
Uppsmakad med flader. Toppad med italiensk marang och
syltad lime.

135 kr

Pain Perdu

Karamelliserad brioche serveras med calvadosflamberade
applen, rostad vit choklad, vaniljglass och vispad gradde.

175 kr

Affogato
Nyspunnen vaniljglass drankt i espresso.

95 kr

Kaffegodis
Kokets egentillverkade och delikat mumsiga sma tryfflar.

45 kr / st
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